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“Conoce todo un mundo de sabores naturales actuales y de

antario a traves de nuestros helados en forma de postres.”

Director Comercial y Marketing

Adrién Verdd Pald






CAPRICCIO

CAPRICCIO de Turrén

Cilindro de puro sabor de turron de Jjona y Caramelo seleccionado por
nuestros mejores profesionales y que acercan al gourmet mas exigente la mads
fina restauracion.

CAPRICCIO of Nougat

Fure flavour cylinder of Jjjona’s nougat and Candy selected by our better professionals and tand
approach the most demanding gourmet to the finest restoration.



CAPRICCIO de Turron



CAPRICCIO

CAPRICCIO de Cappuccino, Trufas y Caramelo

Cilinaro de puro sabor a Cappuccino con un toqgue de caramelo en su interior.

CAPRICCIO of Cappuccino, trufiles and caramel.

Fure flavour cylinders of Cappuccino with caramel inside.



CAPRICCIO ade Capuccino, Trufas y Caramelo



CAPRICCIO

CAPRICCIO de Yogur y Mango

Cilindro de Yogur y mango, con la seleccion de las mejores frutas del bosque en
Su interior.

CAPRICCIO of Yogur and Mango

Cylinder of Yogur and Mango, with the selection of the best wild berries inside.



CAPRICCIO ae Yogur y Mango



BASICS

BASIC de Vainilla

Elaborado con el mejor helado artesanal de Vainilla Bourbon.

BASIC of Vanilla

Cylinder of pure flavour of Vanilla Bourbon ice cream.



BASIC ae vainilla



BASICS

BASIC de Chocolate

Elaborado con helado artesanal de chocolate.

BASIC of Chocolate

Cylinder of pure flavour of Chocolate ice cream.



BAS/C de Chocolate



BASICS

BASIC de Fresa

Utilizando las mejores frutas de temporada creamos nuestro helado de fresa
100% natural.

BASIC of Strawberry

Using the best seasonal fruits we create our 100% natural strawberry ice cream.



BAS/C de Fresa



BASICS

BASIC de Limén

Elaborado con sorbete de helado artesanal de limon.

BASIC of Lemon

Cylinder of pure flavour of Lemon ice cream.



BAS/C de Limon



BASICS

BASIC

La presentacion optima de los sabores mds clasicos y de mayor rotacion en la
restauracion diaria.

BASICS

The optimal presentation of classic flavours and higher turnover in the daily restoration.



BASICS



TULIPAS

TULIPAS de Limén o de Chocolate y Vainilla

El mejor acompariamiento para tus menus diarios. Encontramos la Tulipa de sorbete
de limon y la tulipa de chocolate y vainilla.

TULIPS of Lemon and Chocolate with Vanilla

The best accompaniment for your daily menus. We found the tuljp of lemon sorbet and the tulip of
chocolate and vanilla.



TULIFPA Limon o Chocolate y Vainilla









SECRETO

SECRETO de Turrén

Helado de turron de Jjjona con una bola de chocolate y crocanti de almendra
Marcona.

SECRET of Nougat.

Jijona nougat ice cream with a scoop of chocolate and crocanti Marcona almond.



SECRETO de Almendro



SECRETO

SECRETO Tropical

Helado de mango con bola de coco y otra de piria, envueltos por una galleta
crocante bariada en chocolate blanco.

SECRET Tropical

Mango ice cream with a ball of coconut ice cream and another of pineapple, wrapped in a crispy
biscuit bathed in white chocolate.



SECRETO Tropical



DIVO

DIVO Tiramisu

Bizcocho bafiado en amaretto acompariado de helado de tiramisu con cremoso
de mascarpone Yy polvo de cacao.

DIVO Tiramisu

Sponge cake bathed in amaretto accompanied by tiramisu ice cream with creamy mascarpone
and cocoa powder.



DIVO Tiramisd



DIVO

DIVO Avellana con Merengue

Helado de avellana con merengue tostado y cobertura de chocolate.

DIVO Hazelnut with Meringue

lce cream of hazelnut with meringue Browning and coverage of chocolate.



DIVO Avellana con Merengue



DIVO

DIVO Crema Catalana

Helado de yema de huevo “mantecado” con un suave toque de
vainas de vainilla, cubierto con una capa de azucar caramelizado en su
superficie aportando un contraste crujiente.

DIVO Catalan Cream

lce cream of eqg yolk ‘freezing” flavoured with a hint of vanilla beans, covered with a layer of
sugar caramelized surface providing a crunchy contrast.



DIVO Crema Catalono



DIVO

DIVO Tarta de Whisky

Helado de cafe arabico, bizcocho bariado en whisky con helado de vainilla,
yema confitada, nata y azucar quemado.

DIVO Whisky Cake

lce cream coffee Arabica, sponge cake bathed in Whiskey with ice cream of vanilla, cream, can-
aied egg yolk and burnt sugar.



DIVO Tarta ae Whisky



DIVO

DIVO Turrén Suprema

Partiendo de la mejor miel y almendras, nace el turron al 70% para elaborar uno
de los postres mas emblematicos de GELART.

DIVO Supreme nougat

Starting with the best honey and almonds, the nougat is born to 70% to produce one of the most
emblematic desserts of GELART.



DIVO Turron Suprema



MOON

MOON Ferrero Rocher

Helado Ferrero Rocher envuelto con crocanti de almendra y sorpresa en su
interior..

MOON Ferrero Rocher

Chocolate ice cream wrapped with crocanti of almond with surprise inside...



MOON Ferrero Rocher



MOON

MOON Chocolate, Naranja y Baileys

Helado de chocolate, naranja y Baileys, cubierto con chocolate crujiente y polvo
de naranja y sorpresa en su interior...

MOON Chocolate, Orange and Baileys

lce cream of chocolate, Orange and Baileys, covered with chocolate crisp and dust of Orange
with surprise inside...



MOON Chocolate y Baileys









BROWNIE

BROWNIE

Brownie con nueces de macadamia y bola de helado de vainilla.

BROWNIE

Brownie with a scoop of vanilla ice cream macadamia nuts.



22
g

BROWNIE



COULANT

COULANT de Chocolate

Souftfle de chocolate relleno de trufa fundida.

COULANT of Chocolate
Chocolate souffle stuffed with melted truffle.



COULANT age Chocolate



COULANT

COULANT de Calabaza con Chocolate

Soutfle de calabaza con trufa fundida en su interior.

COULANT of Chocolate and pumpkin
Soulfle of pumpkin with truffle melted inside.



COULANT de Calabaza con Chocolate



COULANT



COULANTS












SIN TROZOS

AVELLANA
CAFE

CANELA

CARAMELO
CHEESE-CAKE

COCO

CHOCOLATE BLANCO
CHOCOLATE CON LECHE
CHOCOLATE NEGRO
DULCE DE LECHE

FRESA

LECHE MERENGADA
MANTECADO

NATA

VAINILLA BOURBON
YOGUR NATURAL

SORBETES

FRAMBUESA
LIMON
LIMON/CAVA
MANGO
MARACUYA
MANDARINA
PINA

CON TROZOS

AFTER-EIGHT
DONETE

GALLETA MARIA

GALLETA OREO

KINDER BUENO

KIT-KAT

MALAGA

NATA CON NUECES
PISTACHO

STRACIATELLA

TRUFA

TURRON

TUTTI-FRUTTI

VAINILLA CON NUECES
VAINILLA CON COOKIES
CALABAZA CON CHOCOLATE

SIN AZUCAR

CHOCOLATE CON LECHE
LECHE MERENGADA
TURRON

VAINILLA BOURBON
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